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VINI CALICE&BOTTIGLIA VINI CALICE&BOTTIGLIA

SPRITZ
APEROL/CAMPARI

CALICE BOTT. CALICE BOTT.
BENEVENTANO (Campania) 5,00 / BENEVENTANO (Campania) 5,00 /
AGLIANICO (Campania) 5,00 / FALANGHINA (Campania) 5,00 /
NERO D’AVOLA (Sicilia) 5,00 / CHARDONNAY (Veneto) 5,00 /
PRIMITIVO DI MANDURIA (Puglia) 5,00 / GRECO DI TUFO (Campania) 5,50 25,00
RABOSO (Veneto) 5,00 / FIANO DI AVELLINO (Campania) 5,50 25,00
ROSE’ (Campania) 500882500 LACRYMA CHRISTI (Campania) 6,00 28,00
SANGRIA 6,00 7 COSTA D’AMALFI (Campania) 6,00 28,00
TAURASI (Campania) 7,00 30,00 Ol NI' (Campania) 800 3800

Fiano barricato-Tenuta Scuotto

LACRYMA CHRISTI (Campania) 6,00 28,00 ALLINTERNO PUOI SCEGLIERE LA TUA ETICHETTA APERITIVI ALCOLICI

FRA LE MIGLIORI SELEZIONI REGIONALI ITALIANE
BRUNELLO DI MONTALCINO - Banfi / 60,00 P

CAMPARI/APEROL SODA 5,00
COSTA D'AMALFI (Campania) 6,00 28,00 """""“‘7\\_‘ APERTASS (Aperol e Tassoni) 6,00
1/2 LITRO DI VINO DELLA CASA / 8,00 PROSECCO 5,00
MARTINI BIANCO/ ROSSO 6,00
=== PASTIS 6,00
WINES
APERITIVI ANALCOLICI

‘ APEROL SPRITZ 8,00
CRODINO 5,00 CAMPARI SPRITZ 8,00
LEMON SPRITZ 8,00

SCHWEPPES TONICA/ LIMONE 5,00 ‘
CYNAR SPRITZ 8,00
SAN BITTER BIANCO/ ROSSO 5,00 HUGO SPRITZ 8,00

TASSONI 5,00 MARADONA SPRITZ 8,00



ANTIPASTI&TAGLIERI

TAGLIERE ON’ MARIO 30,00

Selection of several cheeses from Milkymountains,
salami, ham and seasonal vegetables (min. 2 p.)

TAGLIERE “MONTI LATTARI” 20,00

Cheeses selection from “Caseificio Aurora”,
served with honey and marmelade.

TARALLO CALDO NAPOLETANO 1,50
Typical Neapolitan bakery:
pepper and almonds

OLIVE VERDI SICILIANE 3,50

Olives from Sicily: “La nocellara del Belice”

PROSCIUTTO E MOZZARELLA 14,00

/- TAGLIERI
HAM&CHEESE

Ham and cheese with olives
and taralli for 1 person.

*COPERTO 1,00

BRUSCHETTERIA

AL POMODORINO (3 pz.) 6,00

Tomato, origan, basil and extravergin oil.

MOZZARELLA E POMODORO (3 pz.) 7,00

Tomato with Buffalo mozzarella, origan, basil
and extravergin oil

BRUSCHETTE DELLO CHEF (6 pz.) 15,00
FORMAGGIO FUSO E AFFETTATI 7,00
(3 pz.)

PATATE SCAMORZA E PANCETTA (3 pz.) 8,50

VEGETARIANE (3 pz.) 6,00
ALICI BURRO E OLIVE VERDI (3 pz.) 8,00

BRUSCHETTONE TONNO E CIPOLLA 10,00

Big bruschetta with tuna and onions

BRUSCHETTONE CAPRI 12,00
Big bruschetta with buffalo mozzarella,
tomato, rucola

BRUSCHETTONE OSLO 14,00
Spreadable cheese, smoked salmon,
grated lemon and lettuce.

BRUSCHETTONE PRIMAVERA 12,00

Mozzarella, ham, rucola, parmigiano.

T DEGUSTAZIONE

18 Un percorso enogastronomico tra le

: : - PER
.- MENU ----- {e{eld2V

migliori etichette campane. Tre calici di
bianco, e tre calici dirosso accompagnati da
un tagliere di salumi e formaggi dei Monti

x Lattari, bruschette miste preparate al
momento con le eccellenze del territorio
e caprese con mozzarella di bufala D.O.P.

PANINI

CAPRI 8,00
Buffalo mozzarella, basil, tomato, extravergin oil
TOAST 5,00
Ham and cheese

DIVINO AMORE 7,50
Bacon, scamorza, vegetables

VESUVIO 9,00
Grilled chicken, salad, tomato and cheese

BIG FAMILY 10,00
Hamburger, eggplant parmigiana, cheese

MARIO 10,00
Hamburger, cheese, slad, ham, dryed tomato
ANNARE’ 8,00
Peppers cream, buffalo mozzarella and speck
OSLO 10,00

Spreadable cheese, smoked salmon, lettuce,
onion, grated lemon
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| NOSTRI PIATTI CF}/ .....
ﬁ COFFEE ~np CREAM
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CAPRESE 10,00
Buffalo mozzarella and tomatoes from Sorrento
PIATTO FRESCO 15,00
Ham, mozzarella, seasonal fruits
PARMIGIANA DI MELANZANE 10,00
Eggplant parmigiana 2
The masterpiece of Absolutely delicious especially

italian dessert 10.00 in late summer, when
!

eggplants and tomatoes

Buffalo mozzarella and cherry tomatoes &l‘ are at their best|
\ -------------- 0. (D O =remnnnsnannns

COUS-COUS “DIVINO AMORE”

COUS-COUS VEGETARIANO 10,00 )
\\- "
ZUPPA DI FAGIOLI 10,00
LR R L N N N R R RS R R R CAPONATA NAPOLETANA 9,00 e el Bl L AL BRI R R R R R LN
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PANZANELLA - 14,00
Toasted bread salad with three kind of

tomatoes and seasonable vegetables

INSALATA CAPRESE 10,00

Salad buffalo mozzarella'and tomatoes

Buffalo mozzarella D.O.P. with
tomatoes from Sorrento,
origan, basil and extravergin
olive oil

\&

INSALATA MISTA 8,00
Salad, corn, green olives and tomatoes

INSALATA DEL GIORNO g Ak 1400

Mixed with fresh ingredients
and special selected spirits

| b




BIRRE ALLA SPINA BIRRE IN BOTTIGLIA COCKTAIL

VIRGIN MOJITO analcolico 6,00
Tonic water, brown sugar, mint, lime

Nastro azzurro 0.0 - alcohol free 4,00
PICCOLA = smalio2scl 5,00 SAN FRANCISCO analcolico 6,00
Peroni/Nastro/Beck’s/Heineken 33cl 5,00 Orange juice, pineapple juice, tonic water, granadine
NEGRONI/NEGRONI| SBAGLIATO 8,00
GRANDE Big 0,50 cl 7,00 CORONA/ PERONI CHILL LEMON 33c| 500 Gin, bitter Campari, Vermouth rosso
v ' AMERICANO 8,00
Tennent’s 33cl 5,50 BASIL SMASH 8,00
Gin, basil, smashed lemon, brown sugar
BIRRE ARTIGIANALI PERONI RISERVA ROSSA (Red Beer) 50cl 5,00 CAIPIROSKA 8.00
Vodka, lime, brown sugar
ICHNUSA NON FILTRATA 50CL 6,00 MOJITO
Karma - Marvlin 33cl 7,00 Rhum white, lime, mint, soda, brown sugar
e _ e o
BBTE Tequila, triple sec, lime
Ka"T'a eV ] 14,00 TEQUILA SUNRISE 9,00
-Italian Ale Tequila, fresh orange juice, granatina
Karma - Carminia 33 cl 7,00 ACQUA Naturale/ Frizzante Lk GIN TONIC/GIN PREMIUM 8,00/12,00
-IPA / COCK COLA/ ZERO 4,00 Gin and tonic water
Karma - Na Tazzulella Light 33cl 14.00 GIN FIZZ 8,50
-Coffee Stout Light (STAGIONALE) : Fanta/Sprite/Chinotto/Lemon Soda 4,00 Gin, brown sugar, fresh lemon juice, soda
AVIATION 8,00
REDBULL 4,50 Gin, maraschino, fresh lemon juice
BEERS ESTATHE’ LIMONE/ PESCA 4,00 SEX ON THE BEACH 10,00
Vodka, vodka peach, orange juice, granatina
DRAUGHT BOTTLES LONG ISLAND ICE TEA 10,00

Vodka, tequila, rhum, gin, triple sec,

SUCCHI DI FRUTTA Einstane 8,00

BELLINI 7,00
Albicocca/ Pesca/ Pera/ Ananas 4,00

DAIQUIRI AL LIMONE 8,00
Mela Verde/ ACE/ Mirtillo Rosso 4,00

SHOT RHUM E PERA 4,00
SPREMUTA ARANCIA (Orange juice) 5,00

SHOT TEQUILA SALE E LIMONE 4,00
SPREMUTA LIMONE (Lemon juice) 5,00

GRAPPA/ AMARO/ LIMONCELLO 5,00
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CAFFETTERIA

COFFEE
Slilege 2,00 NEAPOLITAN BLEND |
g7 % &
ESPRESSO DOPPIO 4,00 " ' — e
DECAFFEINATO /ORZO 2,50 k \..: E’ dal 1956 che accogliamo persone da ogni parte del
= \: mondo nel nostro locale dall’atmosfera informale e
CAFFE’ AMERICANO 3,50 — ,. familiare, servendo vini e drink di alta qualitq,
‘ ﬁ' sapientemente selezionati.
Negli ultimi 10 anni, la “staffetta” € passata nelle nostre
CAPPUCCINO 3,00 — e ’ P i
R, mani, giovani sognatori, reintroducendo cosi piatti
SR Tt A semplici, ma sempre genuini, preparati con ingredienti
CAPPUCCINO DOPPIO 5,00 Y= . freschi, cucinati come faceva la nonna.
artisanal Neapolitan blended WA " ; : A
coffee.A must try! Vieni a trovarci al Wine Café da Mario per un
CAFFE’ LATTE 3,50 boccone di tradizione!
CAFFE’ MONTATO FREDDO 4,00 S.ince 1956 we wglcome peoPIe from cll'over the w.orld
in our cozy and informal Winery and Bistrot, offering
high wines and drinks, wisely chosen.
CAPPUCCINO MONTATO FREDDO 5,00 In the last 10 years, the “relay” has been handed to us,
so we reintroduced simple but always genvine dishes,
CAFFE’ NUTELLA 4,00 with fresh products, as grandma was used to do.
Come to Wine Café da Mario to taste the tradition!
CAFFE’ CON PANNA 3,00 FRUIT
CIOCCOLATA CALDA 3,50 JUICE
THE’/ INFUSI/ CAMOMILLA 2,00 , — ‘
IRISH COFFEE 6,00
CAFFE’ AMALFITANO 2,20

Con essenza al limone

PIAZZETTA DIVINO AMORE, 56

M WINECAFEDAMARIO@ HOTMAIL.COM
Orange or Lemon
DESSERTS fresh juice. r{f WINECAFE DA MARIO

Fruit salads.

X WINECAFE DA MARIO

TORTA DEL GIORNO 5,00 Qs +39 33438 20173

+39 329 22 56 402
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TIRAMISU’ 5,00




